FELIX KOCH OFFENBACH

@ﬁu(@ur unﬁ/C/\CBvame[ g?m@%@

Ahorn-Sirup

Grade A
Amber Colour, Rich Taste

Allgemeine Produktbeschreibung

Aussehen / Konsistenz: bernsteinfarbener Sirup
Geschmack / Geruch: suR3, vollmundig / typisch nach Ahorn
Veganer: geeignet
Lacto-Vegetarier: geeignet
Ovo-Vegetarier: geeignet
Ovo-Lacto-Vegetarier: geeignet

Laktosefrei: ja

Glutenfrei (< 20 ppm): ja

Koscher-zertifiziert: ja

Halal-zertifiziert: nein

Zutaten: Ahornsaft
Herkunftsland: USA und Kanada

Rechtliche Grundlagen

Das Produkt entspricht der Verordnung (EG) Nr. 852/2004.

Zolltarifnummer: 1702 20 90

Physikalisch-chemische Parameter

Parameter Wert
Trockensubstanz / Dichte (60 °F) 66,0 - 67,4 Brix
Lichttransmission 50,0-74,9%
pH-Wert (1:1) 5-7

Mikrobiologische Parameter*

Parameter Wert Analysenmethode
Gesamtkeimzahl < 2.500/g AOAC 990.12
Hefen / Schimmel < 50/g AOAC 997.02
Coliforme Keime <10/g AOAC 991.14

*die mikrobiologischen Grenzwerte richten sich nach FDA Vorgaben
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Nahrwerte pro 100 g

Parameter Wert
kJ / kcal ca. 1.129/ca. 270
Eiweild ca. 0,049
Kohlenhydrate ca. 66,89 g
.. davon Zucker ca. 59,92 g
Glukose ca. 0,659
Fruktose ca. 0,34 g
Saccharose ca. 58,93 g
Fett ca. 0,24 g
.. davon gesattigte Fettsduren ca. 0,007 g
.. davon einfach ungesattigte Fettsauren ca.0,011g
.. davon mehrfach ungesattigte Fettsauren ca. 0,017 g
Asche ca.0,71¢g
Eisen ca. 0,11 mg
Kalium ca. 225 mg
Kalzium ca. 73mg
Kupfer ca. 0,074 mg
Magnesium ca. 21 mg
Mangan ca.2,3mg
Natrium ca. 12 mg
Phosphor ca.2mg
Selen ca. 0,6 ug
Zink ca. 0,7 mg
Allergene gemafR Anhang Il der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011
Allergen Zutat . Kreuzkontamina@ion
Ja Nein Ja Nein
Weizen X X
Glutenhaltiges  Getreide oder CR;oggen X X
I ; erste X X
Hybridstamme  davon _SOWIle) Hafer X X
daraus hergestellte Erzeugnisse Dinkel X X
Kamut X X
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse X X
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse X X
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 2 X X
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse X X
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 3 X X
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliel3- X X
lich Laktose) 4
Mandeln X X
Schalenfriichte und daraus | Haselnlsse X X
gewonnene Erzeugnisse % Walniisse X X
Kaschuniisse X X
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Pecannlisse

Paranisse

Pistazien

Macadamianuisse

Queenslandniisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

XXX XXX X[ X
XXX XXX X[ X

Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von
mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhan-
denes SO, die fur verzehrfertige oder gemafR den X X
Anweisungen des Herstellers in den urspringlichen
Zustand zurtickgefiuhrte Erzeugnisse zu berechnen sind

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse X X
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse X X
Ausnahmen:

1

2)

3)

4)

5)

Glukosesirupe auf Weizenbasis einschlieRlich Dextrose ; Maltodextrine auf Weizenbasis ?;
Glukosesirupe auf Gerstenbasis; Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten ein-
schlieflich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs

Fischgelatine, die als Tragerstoff fur Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird,;
Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird

Vollstandig raffiniertes Sojabohnendl und -fett »; natirliche gemischte Tocopherole (E 306),
natlrliches D-alpha-Tocopherol, natirliches D-alpha-Tocopherolacetat, natirliches D-alpha-
Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen; aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine
und Phytosterinester aus Sojabohnenquellen; aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phyto-
stanolester aus Sojabohnenquellen

Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlielich Ethylalkohol landwirtschaft-
lichen Ursprungs; Lactit

Nusse zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlielich Ethylalkohol landwirtschaft-
lichen Ursprungs

und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die
Allergenitéat, die von der EFSA fur das entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie
gewonnen wurden, wahrscheinlich nicht erhéht.

Gentechnik / Novel Food

Das Produkt ist ein reines Naturprodukt und wird aus dem Saft wildwachsender Ahornbdume Nord-
amerikas und Kanadas gewonnen.

Bei der Produktion werden keine Verfahren der Gentechnik angewandt.
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Es ist nicht kennzeichnungspflichtig im Sinne der Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und (EG) Nr.
1830/2003.

Das Produkt ist kein Novel Food im Sinne der Verordnung (EU) Nr. 2015/2283.

Bestrahlung / lonisierung / Radioaktivitat

Das Produkt ist weder bestrahlt noch ionisiert und nicht radioaktiv.

Nanotechnologie

Das Produkt enthalt keine Stoffe, die mit Hilfe der Nanotechnologie hergestellt wurden. Es werden keine
Verfahren der Nanotechnologie wéhrend der Produktion angewendet.

Kontaminanten

Das Produkt entspricht den Verordnungen (EG) Nr. 396/2005 und (EG) Nr. 1881/2006.

Verpackung

Metall-Fasschen, 25 kg netto
Metall-Fass, 277 kg netto

Die Verpackungen entsprechen den derzeit gulltigen Verordnungen der Europdischen Union, speziell
den Verordnungen (EG) Nr. 1935/2004 und (EU) Nr. 10/2011.

Lagerung

Kuhl und trocken.

Nach dem Offnen gekiihlt lagern!

Haltbarkeit

24 Monate ab Produktionsdatum in ungeéffneter Originalverpackung, wenn die vorstehenden Lager-
bedingungen eingehalten werden.

Vorstehende Angaben stutzen sich auf den heutigen Stand unserer Erkenntnisse. Sie entbinden den Ké&ufer nicht von der
Durchfuhrung einer Eignungskontrolle. Eine rechtlich verbindliche Zusicherung der Eignung des Produktes flr einen bestimmten
Einsatzzweck kann aus ihnen nicht abgeleitet werden. Dieses Dokument ersetzt alle vorherigen Dokumente.
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